
 

                                                       
 
 
 

JELOVNIK 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 

                                                       
 

 
 
 

COUVERT & KRUH        1o,oo kn                                                                

/postava stola, kruh, namaz ili specijalitet dana – naplaćuje se po osobi/                              
 
 
 

HLADNI ZALOGAJI & SALATE   
 
  
Istarski pršut s paštetom od tartufa na hrskavom prepečencu  8o,oo kn  
/pršut, pašteta od piletine s tartufima/ 
 
Simfonija od sira s namazom od crnih maslina    85,oo kn 
/polutvrdi kozji sir s crnim tartufom, težački tvrdi sir,  
sir s paprom, namaz od maslina/ 
 
Burrata caprese           85,oo kn 
/Burrata punjena krem sirom, rajčice, svježi bosiljak, aceto krema/ 
 
Carpaccio dimljene tune s kaparima i tapenadom od maslina   1oo,oo kn 
/na rukoli, maslinovo ulje, kapari, tapenada od maslina,  
integralne bruskete s umakom od češnjaka/ 
 
Black Angus carpaccio sa smokvama, čipsom od batata 
i kozjim sirom         115,oo kn 
/Premium carpaccio od pisanice Black Angusa, miješane lisnate salate,  
rukola, špinat, smokve, kikiriki, ribani tvrdi kozji sir, prepečeni tost 
 serviran posebno uz maslac sa začinima/ 
 
Salata sa chilli piletinom i slanim mekim sirom    9o,oo kn 
/toplo-hladna salata, marinirani komadići pilećih prsa i šampinjona 
sa žara na zelenoj salati s kukuruzom, feta sirom i chilli umakom/ 
 
Salata s lososom i umakom od inćuna      1oo,oo kn 
/lisnate salate s mini rajčicama, kuhanim jajima, mahunama i 
komadićima lososa/ 
 
 
 
 
 
 



 

                                                       
 
 
 
 
 

TOPLA PREDJELA ( Rižota & Tjestenine ) 
 
 
Zapečeni štrukli sa sirom        5o,oo kn 
/domaći štrukli punjeni svježim sirom, zapečeni u krem umaku od vrhnja/ 
 
Tjestenina od špinata s tofuom i povrćem     7o,oo kn 
 /tjestenina, paprika, tikvice, šampinjoni, mini rajčice, tofu/ 
 
Linguine s lososom i očišćenim repovima škampi    11o,oo kn 
/tjestenina, komadići lososa, repovi škampa, krem umak 
 od votke i zelenih šparoga/ 
 
Gurmanski rižoto         95,oo kn 
/riža, kockice pilećeg filea, povrće, kurkuma/ 
 
 
 

JUHE 
 
 
Domaća goveđa juha        28,oo kn 
/komadići kuhane junetine, mrkve, rezanci i svježi peršin/ 
 
Riblja juha s plodovima mora       38,oo kn 
/vongole, kozice, bijela riba/ 
 
Krem juha od buče        35,oo kn 
/juha od domaće buče sa sjemenkama/ 
 
Krem juha od brokule s orasima      35,oo kn 
 /servirana s orasima i kozjim sirom/ 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

                                                       
 
 
 
 
 

RIBA 
 
 
Rolice brancina uz umak od škampa      125,oo kn 
/file brancina nadjeven kremom od špinata i krumpira/ 
 
File lososa uz umak od senfa i meda      17o,oo kn 
/pečeni losos, mini rajčice, šparoge,  
hladni umak od senfa i meda - serviran zasebno/ 
 
 
 

MESNA JELA   
 
 
Marinirana pileća prsa        9o,oo kn 
/servirana uz tagliatelle sa šumskim gljivama i špinatom/ 
 
Svinjski medaljoni         125,oo kn  
/medaljoni obloženi pancetom s domaćim njokima, 
 servirani na pireu od graška/ 
 
Janjeći  French rack na reduciranom Merlotu    195,oo kn 
/uz roladu od kruha i začinskog bilja/ 
 
Tagliata          125,oo kn     
/Black Angus, rukola, tvrdi sir/ 
 
Biftek Aristos         18o,oo kn 
 
Rib-eye  steak (1oo g)          7o,oo kn 
/Black Angus - 45 dana suho zrenje/  
 
T-Bone steak (1oo g)          8o,oo kn  
/Black Angus - 45 dana suho zrenje/  
 
Tomahawk steak (1oo g)          8o,oo kn  
/Black Angus - 45 dana suho zrenje/  
 
 



 

                                                       
 
 
UMACI 
 
Zeleni  papar         2o,oo kn 
 
Gorgonzola          25,oo kn 
   
Tartufi          25,oo kn   
 
Šumsko voće          2o,oo kn 
 
 

 
PRILOZI 
 
Pečeni krumpir         25,oo kn 
/wedges/ 
 
Mediteransko povrće        3o,oo kn 
/tikvice, mini rajčice, crne masline, paprika na maslinovom ulju/ 
 
Njoki           25,oo kn 
/domaći njoki - brašno, jaja, krumpir/ 
 
Kroketi          25,oo kn 
/domaći kroketi - brašno, jaja, krumpir, prženi u ulju/ 
 
Krumpir u foliji s kremastim umakom od sira, vrhnja i vlasca  35,oo kn 
/cijeli krumpir punjen umakom od sira, vrhnja i vlasca serviran u foliji/ 
 

 
 
SALATE 
 
Zelene lisnate salate        25,oo kn 
 
Sezonska salata         25,oo kn 
 
Rukola s mini rajčicama        3o,oo kn 
 
Šopska salata         35,oo kn 
/rajčica, krastavci, paprika, ribana feta/ 
 



 

                                                       
 
 
 

SLASTICE 
 
 
Zapečeni slatki štrukli        5o,oo kn 
/domaći slatki štrukli punjeni sirom,  
malinama i borovnicama - zapečeni u vrhnju/ 
 
Čokoladna tortica         35,oo kn 
/čokoladni biskvit, mousse od vanilije i bijele čokolade,  
mousse od crne čokolade i čokoladni preljev/ 
 
Tortica Havana         4o,oo kn 
/prhko tijesto, ganache od bijele čokolade i kokosa, mousse od manga 
punjen karameliziranim ananasom s preljevom od bijele čokolade/ 
 
Palačinke Black Forest        4o,oo kn 
/palačinke punjene sladoledom od vanilije, prelivene vrućim višnjama/ 
 
Slastica dana         3o,oo kn 
 
 

 
 
 
 
 
PDV uključen u cijenu.. 
Napojnica nije uključena u cijenu i ovisi o Vašem zadovoljstvu uslugom. 
Prigovor na kvalitetu naših usluga možete dostaviti u pisanom obliku na aristos@hotel-
aristos.hr, a odgovor na Vaš prigovor dat ćemo u roku od 15 dana od primitka.  
 
 

HOTEL ARISTOS, Cebini 33, 1oooo Zagreb  www.hotel-aristos.hraristos@hotel-aristos.hr                                                                              


